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PRESUPUESTO

Gédeb (5 bocados p/p):

4
4
4
4
4

1 Ceviche de Palmitos Presentado en Cuchara de Porcelana.
1 Empanadita de Queso en Masa de Hoja.

1 Pincho de Filete de Pollo y Pina en Salsa de Soya.
1 Bastén de Pollo Apanado en Salsa de Dijon.

1 Quenelle en Salsa Atomatada.

‘eiqwdo& (Consumo ilimitado dentro de céctel y cena):

4
4
4
4

Espumante (Brindis).
Pisco Sour.

Aperol Spritz.
Bebida Gaseosa.

CENA

Enthadov (1 a eleccién):

4

Hojas de Lechuga Hidropdnica,
Gajos de Palta, Crutones, Queso
Parmesano, Cubos de Pollo al
Panco y aderezo.

Ceviche de Reineta y Salmén a la
peruana acompanado de Choclo

y Yuca.
Abanico de Jamédn Pierna vy
Palmitos, Tomates Cherry, Mix

Hidropdnico y Muselina.

pwmpah (1 a eleccién):

4

Plateada al Horno acompanada
de Amroz al Ciboulette vy
Champinones al Ajillo.

Medallén de Pechuga de Pavo
con Salsa de Nueces y Puré
Rustico.

Lomo de Cerdo en Salsa Dijon
acompanada de Papas
Salteadas al Romero y Espinaca a
la Crema.

Jugo de Fruta Natural.

Vino Vina San Pedro “Castillo de Molina”,
Gran Reserva o Vino Vina Santa Rita
“Medalla Real” Reserva. Cabernet,
Carmenere y Sauvignon Blanc.

Peatne (1 a eleccién):

4

Suspiro Limeno y Merengue al
Oporto.

Mousse de Chocolate Bitter y
Helado de Vainilla.

Panacota de Maracuyd y Berries
al Whisky.

Estacion de Té, Café.

Mini Pastelitos

Bombones de Chocolate

Tuasneche :

4
4

Consomé de Ave con Cappelletti.
2 Mini S&ndwich (Filete de Pollo
Nogada, carne mechada y queso
fundido).

*(1) La eleccion de entrada; principal y posire puede ser diversa segin el gusto de cada comensal.

*(2) Contamos con opcién de menu electivo Vegano y Vegetariano.
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PRESUPUESTO

Gédd/ (5 bocados p/p):

v v v v v

Frutos Secos, Aceitunas y Salsas.

1 Brocheta Minén (Filete, Panceta y Champindn).

1 Pastel de Jaiba Presentado en Concha de Ostién de Porcelana.

1 Salmén Ahumado y Crema Mentolada en Crostini.

1 Empanada de Jamén y Queso en masa de Hoja.

1 Tabla por cada 10 personas de Variedades de Quesos, Charcuteria, Galletas,

‘Eiqw,do@ (Consumo ilimitado dentro de céctel y cena):

Espumante (Brindis).
Pisco Sour.

Aperol Spritz.
Maojito.

Kirt Royal

v v v v Vv

CENA

Entadau (1 a eleccién):

» Antipasto (Jamén Serrano,
Champinones, Palmitos, Queso de
Cabray Parmesano) y Tomates Cherry
Asados al Romero.

» Bocado de Camarones Ecuatorianos
en Salsa Golf.

» Duo de Brusquetas:

-Capresse: Queso Mozzarella, Tomate
Cherry y Albahaca Fresca.

-Jamén: Jamén de Cerdo, Pimentones
Asados y Rucula.

Principal (1 a eleccién):

» Lomo Vetado con Salsa Carmenere
acompanado de mil Hojas de Papas y
verduras al Wok.

» Pechuga de Pollo Rellena con Jamdn
Pierna y Espinacas en Salsa Nogada
Acompanada de Noquis a la Crema.

Bebida Gaseosa.

Jugo de Fruta Natural.
» Vino Vina San Pedro “Castillo de Molina”,
Gran Reserva o Vino Vina Santa Rita

“Medalla Real” Reserva. Cabernet,
Carmenere y Sauvignon Bla
» Punta de Ganso Horneada

acompanada de Choclo en Queso
Azul y Champinones a la Florentina.

Poalne :

» Degustacion de Cuatro  Postres
Presentfados en un Solo Plato
Rectangular de Porcelana (Suspiro
Limeno, Mousse de Chocolate,
Panacota de Chirimoya y Frutos del
Bosque al Whisky).

» Estacion de Té, Café.

» Mini Pastelitos

+»* Bombones de Chocolate

Twaaneche :

<

o

0
X4

» Consomé de Ave con Cappelletti.

» 2 Mini Sandwich (Filete de Pollo
Nogada, carne mechada y queso
fundido).

*(1) La elecciénde-entrada y principal puede ser diversa segun el gusto de cada comensal.

*(2) Contamos con opcién de menu electivo Veganoy Vegetariano.
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PRESUPUESTO

Gédd, (6 bocados p/p):

4
4
4
4
4
4

1 Ceviche de Reineta y Palta a la Peruana Presentado en Cuchara de Porcelana.
1 Pincho de Carne Mixto (Res, Cerdo y Pollo).

1 Brocheta Capresse en Pesto de Albahaca.

1 Camardn Ecuatoriano Apanado al Panco en Salsa de Maracuyd.
1 Tartaro de Filete de Res presentado en Shot.

1 Empanada de Jamdn Queso en Masa de Hoja.

‘eiq,wdo& (Consumo ilimitado dentro de céctel y cena):

v Vv Vv Vv Vv

Espumante (Brindis).
Pisco Sour.

Aperol Spritz.
Maijito.

Kirt Royal

CENA

Entadau (1 a eleccién):

»

4

Carpaccio de Filete de Res
(Aderezado con Jugo de Limédn,
Aceite de Oliva, cubierto con Queso
Parmesano y Alcaparras).

Ensalada Ecuatoriana  (Hoja de
Lechuga Hidropdnica, Tomate Cherry,
Palmitos, Gajos de Palta y Camarones
Ecuatorianos).

Timbal de Cubos de Palta Hass vy
Centolla Magalldnica, Dressing de
Mostaza Antigua y Ensaladilla de Hojas
Verdes

Principal (1 a eleccién):

4

{3 @ /patagonialacruz

Filete Forestier con Cuatro Tipos de
Champinones (Paris, Portobello, Ostra
y Sheitaky), Fondos de Alcachofa y
Reduccién de Queso Azul.

Lomo Vetado Agnus a la Parrlla
Acompanado de Risotto de
Almendras.

Entrana Americana (Choice)
acompanada de espdarragos
gratinados y papas Soufflé rellenas de
Queso Mantecoso.
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» Bebida Gaseosa.

» Jugo de Fruta Natural.

» Vino Vina San Pedro “Castillo de Molina”,
Gran Reserva o Vino ViAa Santa Rita
“Medalla Real” Reserva. Cabernet,
Carmenere y Sauvignon Blanc.

Pealne Buffet:

Mousse de Chocolate.

Mousse de Frambuesa.

Mousse de Papaya.

Suspiro de Limeno.

Chessecake en Formato de Torta
(Mango y Maracuyd).

Torta de Brownie.

Pangueque de Naranja.

Torta de Mil Hojas, Manjar Frambuesa.
Frutas Fileteadas.

Profiteroles rellenos de Manijar.

% Estacion de Té, Café.

% Mini Pastelitos

+» Bombones de Chocolate

Twasneche :

v v v v v v v v v Vv

3

9,

» Consomé de Ave con Cappelletti.
» 2 Mini S&ndwich (Filete de Pollo

Nogada, carne mechada y queso
fundido).

*(1) La eleccién de entrada y principal puede
ser diversa segun el gusto de cada comensal.

*(2) Contamos con opcién de menu electivo
Vegano y Vegetariano.
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PRESUPUESTO

4T0. MEDIO

PERSONAL

Coordinador.

Maestro de ceremonia.
Metre.

Garzones.

Bar tender.

Sonidista.

Fotografo profesional.

Dj.

Acomodador de vehiculos.
Portero.

Personal de aseo y montaje.

“Recomendamos contratar servicios a salones
de eventos establecidos, con permiso de salud y
patente municipal correspondiente al dia”.
Nuestra resolucidn sanitaria:
2005336594/1805410932 Y Patente Municipal:
936.784.

“Contrata seguro, Disfruta tranquilo”
Patagonia Steak House

0/patagonialacruz =% reservas@patagonialacruz.cl (L) +56952398065

INCLUYE

Uso exclusivo de Salén y Jardines (piscina) Centro de
Eventos Patagonia Steak House.
Estacionamiento interior con capacidad para 60 vehiculos.

Luces Hadas

Mesas.

Sillas Chavary o Crossback.

Vajilla de Porcelana.

Centro de mesas (flores naturales).

Manteleria color a eleccién.

Alfombra roja /Pasarela.

Ultima Listar.

Toque de Campana.

Cabina Fotogrdfica (Impresion y Cotilldn).

Cdmara 360° con escaneo instantdneo.
Fotografia digital.

Amplificacion interior y exterior.

lluminacion robdtica y perimetral.

Salén Climatizado.

Pantalla led 3X2 mts.

Equipo electréogeno.

Profesor Jefe sin costo.




PRESUPUESTO
GRADUACIONES VALORES POR PERSONA

4T0. MEDIO

ALTERNATIVA Y ALTERNATIVA ALTERNATIVA

S63:300 I 569.500

BAR ABIERTO $19.600 BAR A LA CARTA

De trasnoche | Valor por persona De frasnoche
" Whisky Johnnie Walker Etiqueta Roja.  » Cervezas Nacionales Se Puede Scolicitar Consumo de Tragos y Bebidas
> Pisco Mistral 35°, (Latal) ala Carta Cancelando el Valor de Cada uno
» Ron Habanna. > Bebidas Gaseosas. de Ellos al Momento de ser Solicitado.
> Caipirina. » Jugo de Frutas.
> Pisco Sour. ¥ Vodka Eristoff

\
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NUESTRAS

4T0. MEDIO
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